Fodoo F & B Moragsr Club

F&B-Manager/Wirtschaftsdirektoren organisieren sich

Der Food & Beverage-Manager-Club - eine Plaitform fiir Problemlésungen

Die Infermezzo-Bar des Infer*Confi-
nental Vienno, Gastgeber des F & B
Manager-Club-Meetings im
September

28

or zwel Jahren etablierte sich in
v Wien der Food & Beverage-Ma-

nager-Club, der allen F & B-Ma-
ragem baw, Wirtschaftsdireltoren of-
fenstent,
Obmonn st Fritz Draxler, Aerea Mana-
ger im MBC Bosel Hotel am Wiener
berg
Sinn und 2weck diesas Schulterschilus-
ses I5t die Pllege eines konfinuierlichen
Meinungsoustausches, der Auf- und
Ausbau  kooperati-
vel  Jusommendar-
beit und die Welter-
bildung der Mitglie-
der
Die Zusammenkdnf-
te finden in Zweimo-
natigem  Rewthrmus
staft; - Gastgeber (st
jewells ein Clubmit-
gied bzw. dos
durch ihn reprdsen-
tierte und auch pra-
sanfierte Hous
Gastgeloer des Sep-
tember Meefings z.
B. woaren Herr Pioer
und das Inter* Conti-
nental Wian,
Ein wichtiger Punkt der Meetings ist je-
wells &in Fachreferat mit anschlisBen-
der Diskussion,
Die Themenwahl fir diese Vorrige
wird durch ein Multiple Choice System
festgelegt: Jedes Mitglied erhdilt eine

Themenliste dis - je noch Interessensia-
ge - von den einzelnen Mitgliedem be-
wertat wird.

Far die, von der Gesamtheit der Mit-
glieder am héchsten bewerteten The-
men, werden Referenten - entweder
aus den aeigenen Reihen oder axtam
aingeladan.

Einlge Themen aus fraharen Meetings
« Definition: was ist &in F & B Manager?
« Management-Personalschulung - in
Kopfe imvestiaren

+ |nnovative Gastronomie - oktives
Verkaufen

« Lagerhaltung-Einkaut-Hygienerichtli-
rien

+ [ie Bar als Kommunikotionssiaite
und Urnsatzbringer

« Modemes Marketing in der Topga-
stronomie :
» Roummieten in der Hotellere

« Therna Aushifen flr Veranstaltungen
» Meue Arten der Mitarbeitersuche

¢ [magecampagne flr das Berufskild
des Keliners

» Confrofling: Abrechnungssysteme in
der Gashronormie

» Cespréche mit Lebrem aus den Tou-
rismus- und Gastronomiefachschulen
Ostemreichs im Kloster Und sowle in der
Haotelfachschule Bad Gleichenberg.
Disss Gaspriche behandelten das
Therma Wie sich die Schule besser auf
die Praxis vortereitan kann®, Der inter-
disziplindre  Auwsfausch Ober dieses
brennende Thema wird forfgesedzt,

JRund um den Gaost/Die Ostemrsichi-
schi Kiche® wird doniber berichten
In einerm der lefzten Meetings refererte
Chefradaktewr Wolfgang Déhnhard
von “Rund um den Gaost/Die Oster-
reichische Kiche® Ober das Themo
Gastronomie-kritik™ und konstatiere
unter anderem ein gestartes Verhaltnis
der GastronomieHotallera der Prasse
gegendber. Pressekritik wird als Selbst-
verstdndlichkeit hingenommen, - ins-
besondere erfolge zuwenig Reaktion
auf positivie Krifik.

Dahnhard versteht Gastro-Kritiker als
ldeentrager und Mulfiplikatoren 2wi-
schean Konsument/ Gastronomean einer-
seits und Gastronomie/Industrie ande-
rarseits, In der anschliieBendean Diskussi-
on wurde seitens Clubmitgliedem, die
vielfach desinteressierte Haltung der
Presse am Geschehen rund ums Essen
und Trimken kritisiart,

Von Bedeutung fir die Vertiefung des
Fachwissens sind Lehrfahrien wie z.B.

» zUr Shashiitte von Herm Prof, Riedel in
Schneegattem

* gine Snemyrelse 2u Sandeman

= in Planung Frahjahr 1993: eine Mexi-
co-Relse mit Basuchen von Coronag, O
meca Tequila sowie von Toprestau-
rants wie Camine Reals,

Herr Obrmann Frifz Drailer ist erelchibar
im MBC Bosei Hotel,

1010 Wian, Gutheil Schoder Gosse 3,
Tel.: (02266106 DW 1131

Fow: (02223 66106/%9 a



F&B CLUB

1. Reihe v. . n. r.; Hr. Bernecker, Rund
um den Gast/Die Oster. Kiiche; Fr.
Stalder, Schriffiihrerin; Hr. Draxler,
Obmann, Hotel MBC Bosei: Fr.
Stertinger, Palais Schwazenberg; Hr.
Piber, Inter*Continenfal;

2. Reihe: Hr. Pferzinger, Casino Graz;
Hr. Lennkh, Hilton Vienna; Hr. Kainz,
De France; Hr. Diewog; Plaza;

J. Reihe; Hr. Pichler, Alba; Hr.
Gasteiner, Ramada; Hr. Roman,
Schrifffihrer; Hr. Hornyanszky, Penta.



